VALENTINSTAGS

APERITIF
Glas Taittinger Brut Rosé aus der Magnum

Amuse - Bouche

FISCH & MEER
Thunfischcarpaccio | Wildlachstatar € Avocado
gebackene King Prawn | Papaya-Mangovinaigrette

SIASEE

Klare Tomatenessenz | Garnelen-Dim Sum

ATLANTIK ADLERFISCH
Kartoffelkriuterkruste | Spargel-Paprikagemiise | Rieslingespuma

wahlweise

TOURNEDOS VOM BAYRISCHEN OCHSENFILET
getriiffeltes Kartoffelgratin | glasierte Babykarotten | Barolojus

DESSERT
Millefenille - knuspriger Bldtterteig

Himbeeren | Mascarponecreme

Meniistart um 19:00 Uhr

WALDWIRTSCHAFT GROSSHESSELOHE




